ALEXANDER RUPAY CRUCES

Lugar Nacimiento: Jesus Maria — Lima (Peru)
Fecha de Nacimiento: 12/04/1987

Edad: 37

DNI: 44433550

Direccion: Jr santa Catalina Ampliacion Infantas 131
Teléfono: 929594674
E-Mail:tasadar2000@hotmail.com

PERFIL PROFESIONAL

Me considero una persona proactiva, responsable, honesto, solidario, dispuesto a
laborar en el campo competitivo, bajo presion y en equipo Gastronémico.
FORMACION ACADEMICA

Primarios

= COLEGIO JOSE ANTONIO ENCINAS Jr. San Matrtin 215 en el coraz6n de
Infantas.. S.M.P.
Promocién: (1993-1999)
Secundarios

= COLEGIO JOSE ANTONIO ENCINAS Jr. San Martin 215 en el corazon de
Infantas.. S.M.P.
Promocién: (1999-2006)

FORMACION SUPERIOR
= INSTITUTO PRIVADO AMAUTA - Jr. Carlos Andrés Salaverry 3606-3715-
3717, Los Olivos.
Carrera Terminada Gastronomia
Especialidad: Comida criolla, Pescados y Mariscos
» ESCUELA DE COCINA SAN IGNACIO DE LOYOLA

Direccion: Av. la Fontana 550, La Molina 00012
Teléfono: (01) 3171000


mailto:tasadar2000@hotmail.com
https://www.google.com.pe/search?biw=1366&bih=662&q=universidad%2Bsan%2Bignacio%2Bde%2Bloyola%2Bdirecci%C3%B3n&stick=H4sIAAAAAAAAAOPgE-LSz9U3MMlKjk8305LNTrbSz8lPTizJzM-DM6wSU1KKUouLAZKLRXstAAAA&sa=X&sqi=2&ved=0ahUKEwjJqYGm99PSAhUM5SYKHZNdDbYQ6BMIkQEwFQ
https://www.google.com.pe/search?biw=1366&bih=662&q=universidad%2Bsan%2Bignacio%2Bde%2Bloyola%2Btel%C3%A9fono&stick=H4sIAAAAAAAAAOPgE-LSz9U3MMlKjk8309LPTrbST87PyUlNLsnMz9PPzssvz0lNSU-NL0jMS80p1s9ILI4vyMjPS7UCkwAKktTlPwAAAA&sa=X&sqi=2&ved=0ahUKEwjJqYGm99PSAhUM5SYKHZNdDbYQ6BMIlAEwFg

EXPERIENCIA LABORAL

Instituto Privado Amauta - Jr. Carlos Andrés Salaverry 3606-3715-3717,
Los Olivos.

Chef Instructor — Enero 2013 Hasta 2014.

Supervisor de almacén - Enero2012 — Diciembre 2012

Coordinador: Denis Huachaca Medina NUmero:991174906
Chef Instructor - Marzo 2014 hasta la fecha
Coordinadora: Patricia Numero: 995911399

Restaurante Puerto Huachano Cevicheria - Urb. Alameda de El Pinar Mz.
F Lt. 31 — Comas.

Cocinero — Marzo 2013 — Julio 2013

PolleriaSalazar - Av. 25 de Enero,Alt. Ovalo Infantas - SMP

Cocinero — Enero 2013 — Marzo 2013

Restaurante Pefia Juanito — Av. 25 de Enero, Alt.Ovalo de Infantas — SMP.
Cocinero — Julio 2011 — Diciembre 2012

Restaurante Entre Causas - Plaza Padre Bollar 203 B Lima 27 San Isidro
Lima-Pert

Cocinero — Enero 2013 —Enero 2014

Miembro de Raices Gastronémicas y Mochila del chef
Referencia chef: Joel Chavez Ynga Numero: 964283841

Hotel Crowne Plaza - Av. Alfredo Benavides 300, Miraflores Lima 18
Referencia Chef: Joel Chavez Ynga Numero: 964283841

Comida Rapida Popeyes primera pro plaza vea

Direccidon:Real Plaza - Pro Alfredo Mendiola 702615102 San Martin de Porres
Ayudante de Cocina- Enero de 2014 — Abril 2014

Trabaje fuera del Pais en el restaurante de Colombia

Restaurante Tempura Nikeei Food


https://www.bing.com/maps/default.aspx?v=2&pc=FACEBK&mid=8100&rtp=adr.%7Epos.-12.0930640968_-77.0328519236_Entre%2BCausas%2B-%2BRestaurante%2BCebicheria_Plaza%2BPadre%2BBollar%2B203%2BB%2C%2BSan%2BIsidro%2C%2BLima%2C%2BPeru&cp=-12.0930640968%7E-77.0328519236&lvl=16&sty=r&rtop=0%7E0%7E0%7E&mode=D&FORM=FBKPL1&mkt=es-MX
https://www.bing.com/maps/default.aspx?v=2&pc=FACEBK&mid=8100&rtp=adr.%7Epos.-12.0930640968_-77.0328519236_Entre%2BCausas%2B-%2BRestaurante%2BCebicheria_Plaza%2BPadre%2BBollar%2B203%2BB%2C%2BSan%2BIsidro%2C%2BLima%2C%2BPeru&cp=-12.0930640968%7E-77.0328519236&lvl=16&sty=r&rtop=0%7E0%7E0%7E&mode=D&FORM=FBKPL1&mkt=es-MX
http://www.tiendeo.pe/centro-comercial/san-martin-de-porres/real-plaza-pro

Direccion: lbagué, Tolima, Colombia
Teléfono:+57 8 2707718
Cocinero- Agosto 2014- Abril 2015

FastFoodBurger Bar

Direccién: Carretera 4 H # 41 - 96 Ibagué, Colombia
Ibagué

Teléfono:+57 316 5621920

Cocinero- Agosto 2014- Mayo 2015

Duefio Alvaro Andrés Buitrago

Caminito Parilla

Direccién: Carrera 29 # 42-44 (Parque de las Palmas) palmas plaza
Bucaramanga

Rango: cocinero

Chef principal: Ezequiel Mendoza

Restaurante Arteza

Direccion: Villa leyba plaza principal
Rango: sub chef

Chef Principal: Cesar AgustoSinche

Restaurante Brisco Mordisco

Direccion: Plaza Mayorista Medellin Blogue 6 puesto 25
Rango: Sub Chef
Chef principal: Rafael de la Gala

HOTEL BELA CASA

Direccion: Monrovia Liberia ( Africa)
Rango: chef ejecutivo
Dueiio: Amin Modad


http://share.here.com/r/mylocation/e-eyJuYW1lIjoiQ2FtaW5pdG8gUGFycmlsbGEgLUJ1Y2FyYW1hbmdhIiwiYWRkcmVzcyI6IkNhcnJlcmEgMjkgIyA0Mi00NCAoUGFycXVlIGRlIGxhcyBQYWxtYXMpIHBhbG1hcyAgcGxhemEsIEJ1Y2FyYW1hbmdhIiwibGF0aXR1ZGUiOjcuMTE5OTMwMywibG9uZ2l0dWRlIjotNzMuMTEzMTA3MywicHJvdmlkZXJOYW1lIjoiZmFjZWJvb2siLCJwcm92aWRlcklkIjoxNTAwMTQ1MjIwMzAyMzMxfQ%3D%3D?link=addresses&fb_locale=es_LA&ref=facebook
http://share.here.com/r/mylocation/e-eyJuYW1lIjoiQ2FtaW5pdG8gUGFycmlsbGEgLUJ1Y2FyYW1hbmdhIiwiYWRkcmVzcyI6IkNhcnJlcmEgMjkgIyA0Mi00NCAoUGFycXVlIGRlIGxhcyBQYWxtYXMpIHBhbG1hcyAgcGxhemEsIEJ1Y2FyYW1hbmdhIiwibGF0aXR1ZGUiOjcuMTE5OTMwMywibG9uZ2l0dWRlIjotNzMuMTEzMTA3MywicHJvdmlkZXJOYW1lIjoiZmFjZWJvb2siLCJwcm92aWRlcklkIjoxNTAwMTQ1MjIwMzAyMzMxfQ%3D%3D?link=addresses&fb_locale=es_LA&ref=facebook
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El Director General del Instituto de Educacién Superior Tecnoldgico Privado
“ AMAUTA” confiere el Diploma de Egresado como Profesional
Técnico en la especialidad de:

'GASTRONOMIA Y ARTE CULINARIO
a_ Rupay Cruces Alexander

Por haber concluido satisfactoriamente los seis semestres académicos durante los arios;
2011-2012-2013
Por tanto se expide el presente Diploma dado y firmado en:

Lima 10 de Setiembre del 2014

Victor Hugo Sotelo Apolaya

DIRECTOR GENERAL

CERTIFICADO |
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RUPAY CRUCES ALEXANDER
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LT @ AMAUTA

La Educacion con Memladad Empresarial

“Afio de la Inversion para el Desarrollo Rural v la Seguridad Alimentaria®

El Coordinador Académico del INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO
PRIVADO “AMAUTA” deja en:

CONSTANCIA DE TRABAJO

Que el Sr. ALEXANDER RUPAY CRUCES, con DNT 44433550, labora en nuestra empresa,
dadedOSchmddMlShmhmﬂidadompmdodulgode Chef-Instructor
dictando los méddulos de:

Coana Peruana

Pescados y Mariscos

Pastelesia

Postres

Bartender

En o desempenio de su trabajo a demostrado un alto nivel de inidiativa, dedicacién y -
pmﬁumhdaddo«mmdmgudodcaﬁmdndkudnmdmmmmcgp&ddew
compromiso y motivacion para trabajar en equipo. /

Se expide la presente CONSTANCIA DE TRABAJO a solicitud del mlﬁ*f‘do para los fines quc

uumcpoteonmnte.
»'V 51 "1
Los Olivos, 20 de Diciembre del 2013
|
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La Educacion con Mentalidad Empresarial

DEPARTAMENTO DE EXTENSION PROFESIONAL Y PROYECCION SOCIAL

Certificado

Otorgado a: ALEXANDER RUPAY CRUCES

5-05-ED / R.D. 02065-06-ED / R.D. 0272¢

Por haber concluido satisfactoriamente los estudios

TECNICAS DE COMEDOR 2 GASTRONOMIA y ARTE CULINARIO

Lima,_12 __do ; de20gg

ZE= ,

e

v Director Pro Gerenfe
Victor . Sofelo ﬂpoéya Yean Paul Granades Lazo

RM. 137-84-ED / RM 190-94-ED / R.D. 03



Citurg Peru

CENTRO DE INVESTIGACIONES TURISTICAS Y GASTRONOMICAS DEL PERU
jTrabajando por el Peru!

V SEMINARIO TALLER DE ACTUALIZACION PROFESIONAL:

“COCINA PERUANA GOURMET”

La Direccién de Capacitacion Profesional y Desarrollo Productivo de
CITURG PERU; otorga el presente;

DIPLOMA

A: ALEXANDER RUPAY CRUCES

Por su excelente participacion y asistencia en la V Seminario Taller de Actualizacién Profesional
“COCINA PERUANA GOURMET", realizado en la ciudad de Lima, organizado por el Centro de
Investigaciones Turisticas y Gastrondmicas del Peri CITURG PERU y auspiciado por el Instituto
Peruano de Turismo y Finanzas, Promperu , Mincetur y Cepdal Pertd

Se expide el presente, por su MERITO ACADEMICO, para que se le reconozca como tal,
Dado en |a ciudad de Lima, a los 14 dias de Junio de 2014

Chef. J le er Chavez Inga
Expositor CITURG PERU

g3 . \pem -

. A W e el ———
CORERNO REGIONAL DF LIMA :l'lu "ll




GASTROTUR pﬂ;u& “Formamos Profesionales de Excelencig
|

NSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PRIVADO para un Mundo Globalizado”

M N o723 2003-ME (N0 004517 2000-DRELM

CONSTANCIA
A quien corresponda:

Quien suscribe, _la Coordinadora Académica del IESTP
GASTROTUR PERU, deja expresa constancia que:

ALEXANDER RUPAY CRUCES
asisti6 al Curso Demostrativo “TESOROS MILENARIOS DE LA
PANADERIA PERUANA”, realizado el dia 05 de Diciembre de 2012,
€on una duracién de cuatro (04) horas académicas.

Se expide Ia presente, a solicitud del interesado, para los fines que
estime conveniente.

San Isidro, 05 de Diciembre de 2012,

. Kelly Barbaran Cauper
Coordinadora Académica

0 422-9565
® Cafle Santa Luisa 265 - San lsidro

K mgasrroturperu.m‘




| Academia de Gastronomia y Pasteleria '

OTORGA EL PRESENTE:

DIPLOMA

RUPAY CRUCES, ALEXANDER

Por haber logrado las competencias del programa de Capacitacién en “INGENIERIA DEL PLATO”, con una duracién de un
total de 3 horas académicas, realizado el 8 de noviembre del 2013, correspondiente al:

“SEMINARIO DE INGENIERIA DEL PLATO”

Los Olivos, 8 de Noviembre del 2013

f

Joel Clidavez Ynga

Director General




Formando alumnos con futuro

R.D. N° 005067 — 2010 — DRELM

“ANO DE LA PROMOCION DE LA INDUSTRIA RESPONSABLE Y DEL COMPROMISO
CLIMATICO”

Villa El Salvador 21 de Julio del 2014

OFICIO N¢ 028-2014/D-LL/IEP IE-VES
Sr. MANUEL GUERRERO ROBLES
DIRECTOR DEL CENTRO DE GASTRONOMIA “NUEVOS HORIZONTES”
Villa El Salvador
Presente.-
ASUNTO: Solicito Profesores
del area de Gastronomia

Tengo el agrado de dirigirme a usted, en mi calidad de Directora de la |.E.P.
“Internacional Elim” de Villa el Salvador UGEL 01; para saludarlos deseéandoles éxitos en su
gestién institucional.

La presente es para solicitarle profesores de la especialidad de Cocina Nacional, para
que nos brinden un servicio de Jurado calificador, en nuestra Feria Gastronémica, dicho
evento se llevara a cabo el dia viernes 25 de julio de 2014, en el horario de 1:00 pm - 3:00
pm. Se requiere que los participantes sean comprometidos y responsables en asumir ésta
labor que desarrollaran en nuestra institucion.

A su vez, aprovecho la oportunidad para expresarle a usted los sentimientos de mi
especial consideracion y estima personal. Dios le bendiga.

Atentamente.

Lic. Lucy Leén Sulca
Directora de la Institucion
Educativa “Internacional Elim”

{
.n{?/ Villa EI Salvador

Entre la Av. José Olaya y la Av. Pastor Sevilla (Ruta “C”)
Sector 3, Grupo 30, Manzana “A”, Lote 1
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* INSTITUCION EDUCATIVA PRIVADA

" AMERICAN 3isTems
N NS

R.D. N® 1489 - 5358 - 1120 - 2795 - UGEL N° 01 - S.J.M. - SUR
INICIAL - PRIMARIA - SECUNDARIA

P

L3

Villa El Salvador, 22 de Julio del 2014

OFICIO N° 018/2011/D.LLE.A.S.
o qq1340%8 Q:t $

for . _.
Marcelino Miranda Torres ?Mj 1o cio Gane.
Director de la Institucién Educativa ‘“Nuevos Horizontes”

Presente:

Asunto: Invitacion paraconformarel Jurado Calificador dela VI Feria Gastro-
némica 2014.

Es sumamente grato dirigirme a Ud. para felicitarlo y desearle los mejores éxitos en
la conduccién de la Institucién que Ud. dirige, y a la vez solicitar que tenga la amabilidad
de designar a tres representantes de su personal para que sean jurados calificadores de la
Feria Gastron6mica, por motivo del 193° Aniversario de Nuestra Independencia Nacional
queorganizalaLE.ami cargo, el dia Sdbado 26 de Julio préximo a partir de las 10:00 am.

Cada integrante del equipo que Ud. dirige calificara los stand y platos tipicos por
cada nivel con 2 jurados por nivel (Inicial, Primaria y Secundaria) de acuerdo a los
criterios que se le alcanzard a cada jurado.

Con nuestros agradecimientos previos por su valiosa colaboracién que nos
permitiré reforzar el conocimiento de la riqueza cultral y culinaria de nuestra Patria en
esta fecha tan significativa, asi como le ofrezco mi retribucion por tan hermoso gesto y le
ofrezco mi estima y aprecio personal. 1100

Etentamente Q) i

:E,.:"-‘
"(\  OIRECCHIN | '_' (F't(‘z

PD
1.- Le invitamos a participar con un stand publicitario de la Institucion Educativa que Ud. dirige
2.- Cualquler coordinacién, hacerla con la Prof. Rocio Garcia y Martin Huamani al Cel: 991454918

Mz. “A+", Lote 32, Grupo 3, HH.AA. Edilberto Ramos - VE.S.
Fijo: 736-3794
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B CITURG PERU
>,

CONGRESO DE LA REPUBLICA

iTabajando por e6 Poril LUCIANA MILAGROS LEON ROMERO
CONGRESISTA DE LA REPUBLICA

“EXCELENCIA EDUCATIVA 2015"
MEJOR DOCENTE SUPERIOR EN TURISMO, HOTELERIA, GASTRONOMIA, ANTROPOLOGIA Y AFINES

o Comision “Cipecial de @@ammmy deinioas del Centra de Investigacionss
Tharisticas g (Gastrondmicas del Pord, con Laipicto de le Congresista de lo Rguibliea,
Ghseiana Milugras Loin Pomers, %@ﬂm& lu Rgpuiblica del Pord

@(07@ a//mfgna} — " -
DIPLOMA

Y on (2): CHEF: ALEXANDER RUPAY CRUCES - COLOMBIA

Con of s Dlonciivotoitontss  omdini “ el m%’WmZO/:.‘;”,wﬂwe/.%'ar
peente @a@m@w&a v ol s, o

COCINA CRIOLLA PERUANA

gzgﬂ lanlo:

@k@ﬁwdpmjﬂm/muwrdekmmfﬂmlmla/
Cado en Lima, alos 29 dias dol mes de S Z N OE L -




Meak Fish
CERTIFICATDE TRAVAIL

J2 soussign2, KHALIL HADI, Assoc2 Garamt 92 13 S0Ci22 A Recponsabii2  Uimide
danommas « Ma3t Fish » carifs par 3 présams que

Monsiaur RUPAY CRUCES ALEXANDER 3 212 ampioy2 2n qQuam2 J2 CEEF 3u sain
092 ma sociae du 13 Novembre 2013 3u 15 marche 2019

Monsizur RUPAY CRUCES ALEXANDER nous quim2 2n g2 jour, lir2 g2 out
angagamant.

En 1ol d2 quUOL, j@ Ul d2vra Ja prasant CarBficat pour sanvir 2t Valor o2 qua d2 droi.
Fat 3 Abkgan, l2 16 dacambre 2013

Meat Fish
Immeuble Danny Center
Rue des Jordin 1 Plateaun
Abidsen, Cite 0'Ivoire
Mo 2250707 2004

Meat Fish - COte d'ivoira, Abidjan, Deux Piatssux, Rua des Jarding, immsubia
Danny Center - No CC 1815185€E -
E-mall: maatfish ci@outiook fr - Mob: 0707 2004



PRODUCTIVA - PRIVADO DE GASTRONOMIA

“NUEVOS HORIZONTES”

R.D UGEL - 01 N 0397-03 R.D.R N 05664-08 DRELM-08

CONSTANCIA DE TRABAJO

LA ESCUELA DE COCINA “NUEVOS HORIZONTES" UBICADO EN AV,
MICAELA BASTIDAS SECTOR 3 GRUPO 20 MZ J LOTE 17 - VILLA EL
SALVADOR. 74514790

HACE CONSTAR: ESCUELA DE

GASTRONOMIA

Que el Profesor ALEXANDER RUPAY CRUCES, Identificado con DNL.Nr: 444335500, Dicto
Clases de Preparacion de Buffet y Bebidas de enero 2019 al abril del 2019, Demostrando excelente
ensefianza para los alumnos de nuestra institucion.

Ao

Coordinador Académico
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HUB PROFESSIONAL

Otorga el presente

DIPLOMA DE EXCELENCIA DOCENTE

A:  Alexander Rupay Cruces

Por haber obtenido un alto puhtaje en la Encuesta de Desempefio
Docente 2021 - II.

Lima 22 de diciembre de 2021

MG. HENRY PAUL NUNEZ SOTO
GERENTE GENERAL




& citunc PERU 158

ﬂmdt:l;ndopu ;l Peresf ’
CENTRD DE IVESTIRACIONES TURISTICas ~ CONIGRESO DE LA REPUBLICA
P DIEGO ALONSO BAZAN CALDERON
Y GASTRONOMICAS DEL PERU CONGRESISTA DE LA REPUBLICA

“GESTOR DE LA COCINA PERUANA 2021”

DiA NACIONAL DE LA COCINA Y GASTRONOMIA PERUANA

Por Cuanto;

La Comisi6n Especial de Reconocimientos Académicos del Centro de Investigaciones
Turisticas y Bastrondmicas del Perd, con Auspicio del Congresista de la Republica,
Diego Alonso Bazén Calderdn, MINGETUR y el Ministerio de Cultura del Perd, Otorga el

prRsamE: PRIl RE A
A Donls) ALEXANDER RUPAY CRUCES

Reconocimiento Académico Oficial coma “GESTOR DE LA COCINA PERUANA 2021", por su
invalorable aparte profesional y empresarial al Desarrallo de la Bastronomia Peruana.
Por tanto;

Se le expide el presente Diploma, para que se le reconozea como tal.

Dado en Lima Hotel JW Marriott, a los 02 dias del mes de Setiembre de 2021,

Salinas Gallardo

g =

: : 4o tivo Cigarg Perd
Reconocimientos Académicos = -

S




CENTRO OE IVESTIGACIONES TURigTicas ~ CONIGRESO DE LA REPUBLICA
> DIEGO ALONSO BAZAN CALDERON
Y GASTRONOMICAS DEL PER CONGRESSTA DE LA REPUBLICA

T m
i 1‘;

BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA PERUANA Y LATINOAMERICANA

Por Cuanto; :
La Comisidn Especial de Reconocimientos Académicos del Centro de Investigaciones

Turisticas y Bastrondmicas del Perd, con Auspicio del Congresista de la Repablica,

Diego Alonso Bazan Ealdernn MINEETUR y el Ministerio de Cultura del Perd, Dtorga el
presente; = |

A Donfa) ALEXANDER RUPAY CRUCES
on(a):

Reconocimienta Académico y Condecoracidn “TUMI DE ORO 2021", por su invalarable
aporte al Desarrollo del Turismo y de la Bastronomia coma base de nuestra ldentidad
Regional y Nacional.

Por tanto;

Se le expide el presente Diploma, para que se Ie reconozca como tal.

Dado en Limatatel JW Marriott, a los 02 dias del mes de Setiembre de 2021

Diego Aluziazén Calderdn

Congresista de la Repiblica del Perd







Ministerio d= Comercio
Xterior y Turismo

COCINA ANCESTR
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iabajando por et Persit 7

PREMIO NACIONAL:

BICENTENARIO DE COCINA AMAZONICA:
COCINA CON TRABICION

BIGENTENARI DE LA INDEPENDENCIA BEL PERA 1821-24/ 2011-24

Por Cuanto;
La Comisién Especial de Reconocimientos Académicos del Centro de Investigaciones
Turisticas y Gastron6micas del Perti; Otorga el presente;

DIPLOMA

% Ghef. ALEXANDER RUPAY CRUCES

Por su invalorable aporte  Ia Investigacion, Conservacion y Difusién de la Cocina Amazdnica

en el Perii y Latinoamérica, por lo que, en Honor al Mérito, se le Otorgael presente PREMIO
NACIONAL, en el marco de Ia realizacion de Ia Conferencia Anual de la Cocina Amazénica:
Cocina con Tradicion, evento realizado en la ciudad de Lima - Perii, en el Gran Hotel Bolivar
el 17 de Mayo de 2024, organizado por CITURG PERU Centro de Investigaciones Turisticas
¥ Gastronémicas del Perd, auspiciado por MINCETUR, PROMPERU, Colegio Docentes

Investigadores del Perd,

Por tanto; o “ .

Se le expidgl presente Diploms, para que se le reconozea como tal. . -y -
Dado en Yima-Per, a los 1 dias de Mayo del 2024, )y PO

<; ity I
ol P
Macstro Chef Internac. lasio Jara Horellana

Director Consejo Consultivo CITURG PERT/ j




